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CUISINE

Menu du mois de mars 2026

Semaine du 02/03 au 06/03

Pates fraiches, jambon fumé et 2 fromages

Volaille jaune a la creme de paprika et aux courgettes
Merlan frit, potatoes, légumes de saison, sauce tartare
Saucisse d'apechau et lard fermier confit, stoemp de carottes

Semaine du 09/03 au 13/03

Boudin d'Apechau, compote, potatoes

Pad Thai de filet de porc sauce satay et |égumes asiatiques
Parmentier de poissons aux épinards et purée d'Agria
Cordon bleu facon archiduc, légumes de saison

Semaine du 16/03 au 20/03

Lasagne Al Ragu, pates fraiches, jambon supérieur, 3 fromages
italiens

Boeuf haché sauté au soja et au gingembre avec chou caramélisé et
riz parfumé

Steak de thon sauce vierge et |égumes de saison

Risotto aux petits pois, épinards, lardons fermiers

Semaine du 23/03 au 27/03

Papardelles au poulet, sauce crémeuse aux petits légumes et 2
fromages italiens

Roti de porc Orloff, Iégumes de saison

Filet de colin, sauce coriandre, légumes de saison

Mijoté d'oiseaux sans téte aux légumes de saison



